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                                    姓    名 ：  

選 擇 題 ：  

1 .  ( 4 )  依 現 行 勞 動 基 準 法 中 規 定 ， 凡 擔 任 調 酒 員 需 具 有飲 料 調 製 丙 級 證 照烹 飪 丙 級 證 照飲 料

調 製 乙 級 證 照尚 未 有 相 關 法 規 。  

2 .  ( 1 )  D o m i n u s 是 由 美 國 的 N a p a n o o k 和 法 國 的 哪 一 個 酒 莊 所 合 作 生 產 ？C h a t e a u  P e t r u sC h a t

e a u  L a f l e u rC h a t e a u  T r o t a n o yC h a t e a u  L a t o u r 。  

3 .  ( 3 )  下 列 何 者 解 凍 方 法 最 慢 但 最 具 安 全 衛 生 ？自 來 水 ( 流 水 解 凍 )微 波 烤 箱冷 藏 解 凍室 溫

解 凍 。  

4 .  ( 3 )  兒 童 少 年 福 利 法 第 2 6 條 規 範，不 得 為 吸 菸、飲 酒、嚼 食 檳 榔 之 年 齡 為 1 6 1 7 1 8 2 0  歲 。

5 .  ( 3 )  F r o z e n 會 用 到 的 調 酒 工 具 為B o s t o n  S h a k e rB a r  S p o o nB l e n d e r S t i r r e r 。  

6 .  ( 1 )  酒 精 會 導 至 睏 倦 、 意 識 模 糊 ， 是 因 為 在 人 體 內產 生 胰 島 素刺 激 酵 素加 速 血 液 循 環增

加 心 臟 負 荷 。  

7 .  ( 1 )  P e r n o d  或  R i c a r d  主 要 的 香 氣 來 源 是A n i s e t t eV a n i l l aB a s i lG i n g e r 。  

8 .  ( 4 )  對 於 食 材 的 洗 滌 敘 述，何 者 不 安 全 ？洗 滌 主 要 目 的 為 除 去 食 材 上 之 污 物，包 括 物 理 性 污 物 、

化 學 性 污 物 、 生 物 性 污 物化 學 性 污 物 為 農 藥 及 果 皮 上 的 人 工 蠟自 來 水 殘 氯 量 為 0 . 2 ~ 1 . 0 p

p m洗 滌 方 面 以 浸 泡 法 較 沖 洗 法 洗 滌 為 佳 。  

9 .  ( 1 )  下 列 哪 一 種 的 敘 述 是 錯 誤 的 ？大 量 的 咖 啡 可 中 和 酒 精酒 精 沒 有 營 養 價 值喝 酒 不 是 成 熟

的 標 誌大 量 喝 酒 前 攝 取 脂 肪 ， 不 能 預 防 宿 醉 症 狀 的 產 生 。  

1 0 .  ( 4 )  飲 務 員 須 具 備 哪 種 基 本 語 言 ， 才 能 與 國 際 接 軌 ？法 文西 班 牙 文日 文英 文 。  

1 1 .  ( 4 )  對 於 飲 用 水 標 準 中 的 p H 值 敘 述，請 問 下 列 何 者 錯 誤 ？在 酸 性 條 件 下 ( p H 6 )，約 有 9 6 % 添 加

氯 形 成 次 氯 酸 p H ＞ 8 . 0，消 毒 效 能 降 低超 過 8 . 5 可 能 會 有 苦 味 及 管 垢 產 生 p H ＜ 8 . 0 則 會

造 成 配 水 系 統 中 管 線 腐 蝕 。  

1 2 .  ( 1 )  酒 吧 設 在 飯 店 的 客 房 內 ， 現 場 並 不 需 要 人 員 服 務 ， 此 種 酒 吧 稱 為M i n i - B a rC o c k t a i l  L o u

n g eM o b i l e  B a rN i g h t  C l u b 。  

1 3 .  ( 1 )  下 列 哪 一 個 酒 莊 只 生 產 B l a n c  d e  B l a n c s 的 香 檳 ？ S a l o nD o m  P e r i g n o nK r u gB o l l i n

g e r 。  

1 4 .  ( 2 )  酒 精 度 由 強 到 弱 歸 類 酒 單 ， 以 下 排 序 何 者 正 確 ？ 甲 ： W i l d  T u r k e y  M a n h a t t a n  乙 ： K a m i k a z

e  S t r a i g h t  U p  丙 ： F r o z e n  D a i q u i r i  丁 ： M i m o s a丁 ＞ 甲 ＞ 丙 ＞ 乙甲 ＞ 乙 ＞ 丙 ＞ 丁乙 ＞

甲 ＞ 丙 ＞ 丁丁 ＞ 乙 ＞ 丙 ＞ 甲 。  

1 5 .  ( 1 )  下 列 何 者 並 非 合 格 防 腐 劑 ？螢 光 增 白 劑已 二 烯 酸去 水 醋 酸抗 氧 化 劑 。  

1 6 .  ( 3 )  營 業 時 間 結 束 時 ， 發 現 有 位 顧 客 酒 醉 不 醒 人 事 ， 應 該 如 何 處 理 ？讓 他 自 行 留 在 酒 吧送 他

到 旅 館 休 息報 警 處 理私 自 翻 取 顧 客 的 身 分 證 件 。  

1 7 .  ( 3 )  S c o t c h  W h i s k y 目 前 在 世 界 上 銷 售 的 主 流 以 下 列 哪 一 種 的 銷 售 量 最 多 ？ S i n g l e  M a l t  S c o t c

h  W h i s k y S i n g l e  G r a i n  S c o t c h  W h i s k yB l e n d e d  S c o t c h  W h i s k yB l e n d e d  M a l t  S c o t c

h  W h i s k y 。  

1 8 .  ( 1 )  下 列 哪 一 種 咖 啡 香 甜 酒 產 源 自 於 牙 買 加 ？T i a  M a r i aK a h u l aC r e m e  d e  C a f eC r e m e  d

e  C a c a o 。  

1 9 .  ( 3 )  一 瓶 7 5 0 m l 的 威 士 忌 ， 成 本 1 2 0 0 元 ， 如 毛 利 六 成 ， 請 問 每 杯 ( 3 0 m l ) 的 售 價 是 多 少 ？ 8 0 元

 1 0 0 元 1 2 0 元 1 6 0 元 。  

2 0 .  ( 2 )  M a r a s c h i n o 是 一 種柑 橘 酒櫻 桃 酒草 莓 酒水 蜜 桃 酒 。  

2 1 .  ( 3 )  下 列 有 關 O p e n  B a r 的 正 確 作 業 程 式 為 何 ？按 開 單 → 點 酒 → 調 製 → 結 帳按 密 碼 → 開 單 →

調 製 → 結 帳按 點 酒 → 開 單 → 調 製 → 結 帳按 帳 號 → 開 單 → 調 製 → 結 帳 。  
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2 2 .  ( 3 )  對 於 瓦 斯 檢 查 注 意 事 項 ， 下 列 何 者 敘 述 錯 誤 ？以 刷 子 沾 肥 皂 水 來 回 刷 洗 瓦 斯 管 線 與 接 頭 部

位塑 膠 管 線 是 否 變 形 或 破 裂每 月 檢 查 一 次燃 燒 時 呈 現 藍 色 光 線 。  

2 3 .  ( 4 )  ( 本 題 一 律 給 分 ) 小 天 喝 酒 騎 機 車 被 警 察 攔 檢，呼 氣 酒 測 值 達 0 . 2 5 %，警 察 先 生 依 法 開 單 取 締 ，

罰 款 最 少 為 6 , 0 0 0 元 8 , 0 0 0 元 1 0 , 0 0 0 元 5 , 0 0 0 元 。  

2 4 .  ( 4 )  生 啤 酒 的 英 文 為 S p a r k l i n g S t i l lB o t t l e dD r a u g h t 。  

2 5 .  ( 4 )  在 冷 凍 方 法 上 可 依 餐 飲 業 之 設 備 內 容 選 擇 不 同 之 解 凍 方 法 ， 試 問 下 列 何 種 解 凍 方 法 最 佳 ？

加 熱 解 凍自 來 水 ( 流 水 解 凍 )室 溫 解 凍冰 箱 中 之 冷 藏 室 解 凍 。  

2 6 .  ( 2 )  瑞 典 最 有 名 的 蒸 餾 酒 是V o d k aA k v a v i tC a c h a c aR u m 。  

2 7 .  ( 2 )  對 於 次 氯 酸 鹽 ( 漂 白 水 ) 之 敘 述 ， 下 列 何 者 錯 誤 ？ p H 值 為 維 持 在 4 . 0 ~ 6 . 0 為 最 佳可 和 其 他

產 品 ( 洗 廁 劑 ) 一 起 使 用，以 增 強 效 果市 售 的 漂 白 水 多 在 1 0 % ~ 1 2 % 之 間不 可 用 熱 水 進 行 稀

釋 。  

2 8 .  ( 1 )  以 下 哪 一 瓶 酒 是 A m e r i c a n  B l e n d e d  W h i s k e y ？ S e a g r a m s  7  C r o w n J a c k  D a n i e l J i m  B

e a mO l d  G r a n d  D a d 。  

2 9 .  ( 2 )  營 業 時 間 突 然 發 生 停 電 時 ， 應 該 如 何 處 理 ？大 叫 停 電 了安 撫 顧 客 ， 別 慌 張快 速 逃 離 現

場打 1 1 9 叫 救 護 車 。  

3 0 .  ( 4 )  T a f e l w e i n 是 指 哪 一 個 國 家 的 佐 餐 酒 ？葡 萄 牙西 班 牙義 大 利德 國 。  

3 1 .  ( 2 )  酒 吧 檯 內 的 工 作 檯 高 度 ， 一 般 多 調 整 在 幾 公 分 ？ 5 0 7 5 1 0 0 1 2 5 。  

3 2 .  ( 1 )  在 國 內 銷 售 量 最 少 的 S c o t c h  W h i s k y 是 S i n g l e  G r a i n  S c o t c h  W h i s k y S i n g l e  M a l t  S c o t

c h  W h i s k y P u r e  M a l t  S c o t c h  W h i s k yB l e n d e d  S c o t c h  W h i s k y 。  

3 3 .  ( 1 )  三 鹵 甲 烷 係 自 來 水 在 淨 水 場 加 氯 消 毒 過 程 中 ， 水 中 有 機 物 與 氯 反 應 所 形 成 ， 主 要 生 成 物 有 以

下 幾 種 統 稱 總 三 鹵 甲 烷 ， 試 問 何 者 並 非 其 中 之 一 ？氯 離 子溴 仿二 溴 一 氯 甲 烷一 溴 二

氯 甲 烷 。  

3 4 .  ( 4 )  調 酒 員 應 該只 聽 從 主 管 的 指 示 ， 故 不 必 理 會 顧 客 的 建 議 或 感 受單 獨 作 業 不 須 與 同 事 協 調

工 作只 須 瞭 解 吧 檯 的 工 作 ， 不 必 再 進 修注 重 人 格 修 養 。  

3 5 .  ( 3 )  以 下 何 者 不 是 酒 單 中 整 瓶 酒 常 見 的 歸 類 方 式 ？以 區 域 排 列以 價 位 排 列按 字 母 從 A ~ Z 依

序 排 列以 國 家 排 列 。  

3 6 .  ( 3 )  外 國 顧 客 點 生 啤 酒 時 ， 應 詢 問 大 杯 與 小 杯 ， 試 問 如 何 問 會 較 得 體 ？L a r g e  o r  S m a l lT h o u

s a n d  c c  o r  F i v e  H u n d r e d  c c P i n t  o r  H a l f  P i n tL i t e r  o r  H a l f  L i t e r 。  

3 7 .  ( 3 )  下 列 哪 一 個 C l o s  d e  V o u g e o t 的 D o m a i n e 品 質 最 好 ？C h a t e a u  d e  l a  T o u rL o u i s  J a d o t

L e r o yD r o u h i n - L a r o s e 。  

3 8 .  ( 3 )  牛 奶 中 黃 麴 毒 素 之 最 大 限 量 為 多 少 ？ 0 . 5 p p m 5 . 0 p p m 0 . 5 p p b 5 . 0 p p b 。  

3 9 .  ( 4 )  大 廳 酒 廊 今 天 的 營 業 額 為 9 0 , 7 5 0 元（ 其 中 餐 食 收 入 3 0 , 0 0 0 元，酒 水 收 入 5 2 , 5 0 0 元，服 務 費

收 入 8 , 2 5 0 元 ） ， 假 設 酒 水 成 本 為 1 0 , 0 0 0 元 ， 目 前 政 府 加 值 營 業 稅 5 % ， 請 問 大 廳 酒 廊 真 正

的 酒 水 成 本 率 為 多 少 ？ 1 1 . 0 2 % 1 7 . 4 % 1 9 . 0 5 % 2 0 % 。  

4 0 .  ( 4 )  以 下 何 者 是 調 酒 員 執 行 O p e n i n g  S i d e  W o r k  的 內 容 ？檢 視 L o g  B o o k確 認 D a i l y  F u n c t i

o n  O r d e r組 裝 D r a f t  B e e r準 備 M i x t u r e 。  

4 1 .  ( 3 )  飯 店 7 樓 發 生 火 災 時，應 引 導 1 1 樓 的 顧 客 ？迅 速 搭 乘 電 梯，往 高 處 離 開自 行 先 逃 生 最 重

要引 導 顧 客 從 安 全 梯 ， 向 上 逃 生擊 破 窗 戶 ， 吊 童 軍 繩 向 下 逃 生 。  

4 2 .  ( 2 )  西 餐 中 同 時 喝 多 種 酒 時 ， 必 須先 喝 甜 的 ， 再 喝 不 甜 的先 喝 白 酒 ， 再 喝 紅 酒先 喝 陳 年 的

酒 ， 再 喝 年 份 較 少 的 酒先 喝 酒 精 濃 度 高 的 酒 ， 再 喝 酒 精 濃 度 低 的 酒 。  

4 3 .  ( 1 )  顧 客 坐 在 吧 檯 前 ， 調 酒 員 與 顧 客 G r e e t i n g 之 後 ， 所 做 的 第 一 件 事 是 指 下 列 那 一 項 ？ P l a c e  

C o a s t e r P r e s e n t  B e v e r a g e  L i s tC h e c k  I d s  O f  G u e s t P r e p a r e  D r i n k s 。  

4 4 .  ( 4 )  飲 務 經 理 在 沒 有 特 殊 促 銷 條 件 下 ， 整 瓶 G i n 的 訂 價 何 者 應 為 最 高 ？G i l b e yB e e f e a t e rG

o r d o nT a n q u e r a y 。  

4 5 .  ( 2 )  對 於 食 物 中 毒 狀 況 之 處 理 ， 下 列 何 者 錯 誤 ？迅 速 將 患 者 送 醫將 剩 餘 價 值 食 品 及 患 者 嘔 吐
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物 或 排 泄 物 留 存 於 冷 凍 內迅 速 通 知 衛 生 單 位 檢 驗醫 療 所 應 在 2 4 小 時 內 通 知 衛 生 單 位 。  

4 6 .  ( 3 )  以 下 酒 單 中 ， 哪 些 品 牌 不 是 C o g n a c ？H e n n e s s yR e m y  M a r t i nC h a b o tO t a r d 。  

4 7 .  ( 3 )  乳 製 品 種 類 繁 多 ， 如 為 鮮 乳 食 材 應 檢 測 其 外 觀 ， 試 問 下 列 對 乳 製 品 的 敘 述 錯 誤 ？乳 液 體 無

分 離 及 沉 澱 現 象粉 狀 乳 製 品 在 外 觀 上 應 檢 查 粉 粒 大 小 一 致 無 結 塊 、 無 夾 雜 物乳 液 體 搖 晃

時 產 生 很 多 泡 沫 是 正 常 的罐 裝 乳 製 品 應 檢 查 其 罐 形 完 整 、 無 生 鏽 。  

4 8 .  ( 2 )  平 均 庫 存 的 標 準 ， 應 滿 足 每 天 最 高 需 求 量 的 1 倍 1 . 5 倍 2 倍愈 多 愈 好 。  

4 9 .  ( 1 )  品 酒 三 步 驟 為L o o k  - - ＞  S m e l l  - - ＞  T a s t e S m e l l  - - ＞  L o o k  - - ＞  T a s t eT a s t e  - - ＞  S m

e l l  - - ＞  L o o kT a s t e  - - ＞  L o o k  - - ＞  S m e l l 。  

5 0 .  ( 1 )  玉 泉 紅 葡 萄 酒 是 採 用 下 列 那 一 種 葡 萄 釀 造 而 成 ？C a b e r n e t  S a u v i g n o n P i n o t  N o i rZ i n f a

n d e lG a m a y 。  

5 1 .  ( 1 )  如 果 開 瓶 時 ， 不 慎 將 葡 萄 酒 瓶 塞 掉 入 酒 內 ， 可 使 用 何 種 器 具 將 瓶 塞 取 出 ？C o r k  R e t r i e v e r

 J a c k  K n i f eA h - S o F u n n e l 。  

5 2 .  ( 4 )  ( 本 題 一 律 給 分 ) 菸 酒 稅 法 中 規 定 ， 旅 客 自 國 外 旅 遊 回 國 允 許 攜 帶 自 用 酒 一 公 升 ， 惟 須 年 滿 幾

歲 ？ 1 6 1 7 1 8 2 0 。  

5 3 .  ( 4 )  威 士 忌 的 風 味 與 特 色 主 要 是 由 下 列 哪 個 因 素 所 建 立 的 ？原 料酵 母 菌蒸 餾 方 式陳 年 過

程 。  

5 4 .  ( 2 )  義 大 利 A S T I 是 以 哪 一 種 葡 萄 品 種 釀 造 ？U g n i - B l a n cM o s c a t oC h e n i n  B l a n c P i n o t  B

l a n c 。  

5 5 .  ( 3 )  以 下 何 者 並 非 餐 飲 從 業 人 員 之 個 人 衛 生 檢 查 項 目 的 重 點 ？傷 寒性 病視 力 衰 退A 型 肝

炎 。  

5 6 .  ( 3 )  餐 飲 服 務 業 的 屬 性 ， 下 列 何 者 敘 述 正 確 ？和 其 他 產 業 相 同可 要 求 週 休 2 日應 視 狀 況 彈

性 加 班下 班 時 間 已 到 即 可 離 開 工 作 崗 位 ， 不 須 理 會 仍 有 顧 客 。  

5 7 .  ( 1 )  以 下 酒 單 中 ， 哪 些 品 牌 不 是 S c o t c h ？ I . W .  H a r p e r F a m o u s  G r o u s eB l a c k  &  W h i t e 1

8 0 1 。  

5 8 .  ( 3 )  葡 萄 酒 中 的 異 味 如 軟 木 塞 味，其 標 示 為 下 列 何 者 ？ P o m m e  B l e t t eC h e v a lB o u c h o nC h

o u - F l e u r 。  

5 9 .  ( 1 )  以 下 哪 個 單 位 不 符 農 村 酒 莊 評 鑑 設 定 規 範 ？休 閒 民 宿農 業 產 銷 班休 閒 農 場農 業 企 業

機 構 。  

6 0 .  ( 2 )  當 顧 客 不 小 心 滑 倒 時 ， 第 一 時 間 應 該 如 何 處 理 ？移 動 傷 患 到 舒 適 的 地 方不 隨 意 移 動 傷 患

的 傷 口幫 他 人 工 呼 吸趕 快 逃 離 現 場 。  

6 1 .  ( 3 )  C o g n a c 必 須 在 何 時 蒸 餾 完 畢 ？第 二 年 的 1 月 底第 二 年 的 2 月 底第 二 年 的 3 月 底第 二

年 的 4 月 底 。  

6 2 .  ( 2 )  O p e n i n g  S i d e  W o r k 完 成 後，準 備 製 作 雞 尾 酒 應 先取 用 杯 皿洗 淨 雙 手取 酒取 裝 飾 物。

6 3 .  ( 3 )  較 適 合 搭 配 法 國 名 料 理 C o q  a u  V i n （ 紅 酒 燉 雞 ） 的 葡 萄 酒 為M e D o cB e a u j o l a i sC h a m b

e r t i nC h a b l i s 。  

6 4 .  ( 3 )  關 於 葡 萄 酒 的 飲 用 原 則 ， 下 列 敘 述 何 者 正 確 ？ 甲 、 先 喝 紅 酒 、 再 喝 白 酒 ； 乙 、 先 喝 年 輕 、 再

喝 陳 年；丙、先 喝 甜 的、再 喝 不 甜 的；丁、先 喝 低 酒 精 濃 度、再 喝 高 酒 精 濃 度甲、乙甲 、

丙乙 、 丁丙 、 丁 。  

6 5 .  ( 4 )  法 國 B o r d e a u x 的 法 定 紅 葡 萄 並 無 下 列 哪 一 種 ？M a l b e c P e t i t  V e r d o tC a b e r n e t  F r a n c

G r e n a c h e 。  

6 6 .  ( 4 )  患 有 糖 尿 病 的 病 患 ， 需 食 用 何 種 糖 類 代 替 砂 糖 ？葡 萄 糖玉 米 糖 漿果 糖阿 斯 巴 甜 。  

6 7 .  ( 4 )  菸 酒 稅 法 中 [ 米 酒 ] 的 定 義 ， 係 指 以 米 為 原 料 ， 並 採 用 P a s t e u r 帕 思 特 法Y e a s t  M a n u f a c t u

r i n g 酒 麴 法 S o u r  M a s h  P r o c e s s 酸 漿 法A m y l o  P r o c e s s 阿 米 諾 法 製 造 。  

6 8 .  ( 4 )  為 了 顧 客 的 安 全 和 衛 生 ， 飲 務 人 員 應 該 保 持 何 種 行 為 ？過 期 一 天 的 牛 奶 ， 可 是 新 鮮 度 斟 酌

使 用掉 落 到 地 板 的 吸 管 ， 沖 洗 後 可 繼 續 使 用飲 務 員 工 作 相 當 忙 碌 ， 趁 空 檔 再 去 洗 手 即 可
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隨 時 注 意 插 座 是 否 安 全 及 保 持 乾 燥 。  

6 9 .  ( 1 )  下 列 何 者 不 是 酒 類 飲 料 盤 存 的 目 的 ？了 解 常 用 酒 類 的 特 性確 定 酒 類 存 貨 出 入 的 流 動 率

防 止 酒 類 的 失 竊查 明 銷 售 流 量 不 高 的 酒 類 及 飲 料 以 便 做 適 當 的 處 理 。  

7 0 .  ( 3 )  T h e  W i n e s  o f  t h e  B e a u j o l a i s 除 了 使 用 G a m a y 葡 萄 品 種 外，並 無 使 用 下 列 哪 一 種 葡 萄 品 種 ？

M e l o n  d e  B o u r g o g n e P i n o t  N o i rC o tA l i g o t e 。  

7 1 .  ( 4 )  形 容 葡 萄 酒 味 清 新 ， 可 用 以 下 哪 一 個 形 容 詞 ？C o o lM i l dD r yC r i s p y 。  

7 2 .  ( 3 )  在 餐 飲 衛 生 安 全 管 理 上 ， 主 要 為 維 持 原 料 品 質 及 保 持 鮮 度 ， 下 列 對 於 儲 存 基 本 管 理 的 敘 述 ，

何 者 錯 誤 ？濕 度 於 4 0 ~ 6 0 % 之 間冷 藏 食 品 儲 存 於 0 ~ 7 ℃ 間冷 藏 、 冷 凍 庫 以 放 置 7 0 ~ 8 0

% 之 空 間 裝 載 量 為 最 佳五 穀 根 莖 類 溼 度 1 3 % 以 下 。  

7 3 .  ( 2 )  紅 酒 的 顏 色 是 來 自葡 萄 籽葡 萄 皮可 食 用 色 素葡 萄 葉 。  

7 4 .  ( 4 )  為 了 防 止 員 工 時 常 忘 記 關 門，我 們 通 常 不 會 在 出 入 口 加 裝塑 膠 簾緩 衝 門空 氣 簾木 門。

7 5 .  ( 3 )  以 下 何 種 烈 酒 屬 於 一 種 飯 後 長 飲 型 ， 適 合 純 飲 且 細 細 品 味 的 酒 ？V o d k aT e q u i l aC o g n a

cG i n 。  

7 6 .  ( 3 )  第 一 瓶 向 美 國 政 府 登 記 立 案 的 酒 廠 是B o u r b o n  D e l u x eC o u n t r y  R o a d J a c k  D a n i e lW i

l d  T u r k e y 。  

7 7 .  ( 4 )  下 列 關 於 酒 精 飲 料 的 敘 述 ， 何 者 錯 誤 ？啤 酒 中 所 加 入 的 啤 酒 花 ， 具 有 凝 結 蛋 白 質 以 及 增 加

香 氣 等 功 能琴 酒 中 的 杜 松 子 具 有 利 尿 、 解 熱 等 功 能蘇 格 蘭 威 士 忌 用 的 麥 芽 常 以 泥 煤  (  P e

a t  )  烘 乾 ， 故 酒 中 帶 有 煙 燻 泥 煤 味俄 羅 斯 所 生 產 的 G r a p p a 是 以 葡 萄 渣 為 原 料 。  

7 8 .  ( 4 )  B u n n a h a b h a i n 以 生 產 S i n g l e  M a l t 聞 名 ， 請 問 其 產 地 位 於H i g h l a n dL o w l a n d S p e y s i d

e I s l a y 。  

7 9 .  ( 4 )  每 月 月 底 酒 類 盤 存 作 業 應 由成 本 控 制 人 員 執 行外 場 經 理 執 行酒 吧 調 酒 員 執 行成 本 控

制 人 會 同 酒 吧 人 員 執 行 。  

8 0 .  ( 4 )  以 下 哪 項 工 作 不 是 調 酒 員 工 作 ？控 制 酒 吧 成 本維 持 工 作 檯 清 潔 衛 生尊 重 個 別 顧 客 於 酒

類 上 的 特 殊 選 擇管 理 外 場 服 務 人 員 。  

 


